
Information
사과, 배, 멜론 등의 화사한 과일 아로마와 토스티한 오크 향, 
바닐라 향이 어우러진다. 입 안에서 풍부하고 진한 과즙 맛을 
충분히 즐길 수 있으며, 배럴 숙성에서 배어나는 부드러운 탄닌, 
효모 찌꺼기 숙성(sur-lie)에서 비롯된 다채로운 풍미와 신선한 
산미가 만족감을 준다. 나파 밸리의 남쪽 오크뇰 인근의 밭에서 
재배한 샤르도네로 양조해, 클래식한 화이트 와인 스타일을 
지향한다. 나파 밸리 남쪽은 샌프란시스코 만에서 불어오는 
해풍의 영향으로 기온이 낮아 샤르도네, 피노누아 등의 품종에 해풍의 영향으로 기온이 낮아 샤르도네, 피노누아 등의 품종에 
최적화된 생산지로 알려져 있다. 발효가 끝난 후 개월 간 
프랑스산 오크 배럴에서 숙성했으며, 포도 고유의 높은 품질을 
그대로 표현하기 위해 새 오크는 전혀 사용하지 않는다.     

나파 파라다이스 샤르도네는 주류전문점 와인앤모어에서 
만나볼 수 있다.

Tip

화이트와인

미국 > 나파밸리

샤르도네 %

ml

크림소스를 곁들인 생선요리, 베리류 소스를 
곁들인 가금류, 사과 콩포테를 곁들인 돼지고기
요리 

Type

Country / Winery
Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

가성비 뛰어난 미국 나파밸리 와인

나파 파라다이스 
샤르도네

Napa Paradise Chardonnay
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